Balenie v ochrannej atmosfére

Vyhody:

O predizenie trvanlivosti vyrobku

zamedzenie neziaducej oxidacie
zachovanie si povodnej farby

zachovanie vitaminov a aromatickych latok
zvysenie bakteriologickej stability
nedochadza k navlhnutiu produktu

O dlhsia doba skladovania a obratky tovaru

OoOoooo

N> a CO, - idedlne plyny na balenie
v ochrannej atmosfére

Potraviny balené na vzduchu su vystavené podmien-
kam, ktoré moézu viest k nezelanej zmene vyrobku.
Hlavnymi faktormi su pritom okyslicovanie, ale aj mikro-
biologické ucinky baktérii a plesni. Tieto nezelané fakto-
ry mozno potlacit alebo znizit balenim potravin v modifi-
kovanej atmosfére MAP (Modified Atmosphere
Packaging).

Messer Tatragas doddva, distribuuje plyny a zmesi
plynov na balenie v ochrannej atmosfére.

Meranie zvy$kového kyslika v baleni (MAP), ako i
odborné poradenstvo je pre zakaznikov a odberatelov
Messer Tatragas bezplatné.
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