
Balenie v ochrannej atmosfére
VV˘̆hhooddyy::

➠ predæÏenie trvanlivosti v˘robku
➠ zamedzenie neÏiaducej oxidácie
➠ zachovanie si pôvodnej farby
➠ zachovanie vitamínov a aromatick˘ch látok
➠ zv˘‰enie bakteriologickej stability
➠ nedochádza k navlhnutiu produktu
➠ dlh‰ia doba skladovania a obrátky tovaru 

NN22 aa  CCOO22 --  iiddeeáállnnee  ppllyynnyy  nnaa  bbaalleenniiee  

vv  oocchhrraannnneejj  aattmmoossfféérree

Potraviny balené na vzduchu sú vystavené podmien-
kam, ktoré môÏu viesÈ k neÏelanej zmene v˘robku.
Hlavn˘mi faktormi sú pritom okysliãovanie, ale aj mikro-
biologické úãinky baktérií a plesní. Tieto neÏelané fakto-
ry moÏno potlaãiÈ alebo zníÏiÈ balením potravín v modifi-
kovanej atmosfére MAP (Modified Atmosphere
Packaging). 

Messer Tatragas dodáva, distribuuje plyny a zmesi 
plynov na balenie v ochrannej atmosfére.

Meranie zvy‰kového kyslíka v balení (MAP), ako i
odborné poradenstvo je pre zákazníkov a odberateºov
Messer Tatragas bezplatné.
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