
Kryogénne zmrazovanie – kvalitne a r˘chlo
V˘hody:

• vysoká kvalita zmrazen˘ch 
produktov

• nepatrné straty vymrazovaním 
• nízke investiãné náklady
• jednoduchá obsluha
• jednoduchá montáÏ, niÏ‰ie 

náklady na opravu
• r˘chla prevádzková pripravenosÈ
• malá plocha zaberajúca miesto

N2 a CO2
ideálne chladiace prostriedky 

Potraviny by sa mali hlboko zmrazovaÈ
pokiaº moÏno ão naj‰etrnej‰ie, aby sa
po rozmrazení dostávali na stôl maxi-
málne chutné a ãerstvé. Predpokladom
toho je „r˘chle ochladenie“. Len pri mi-
moriadne vysokej r˘chlosti zmrazovania
(nad 5 cm/h) kry‰talizuje voda v bun-
kách tak r˘chlo, Ïe vznikajú len drobné
kry‰tály ºadu, ktoré nepo‰kodzujú bun-
kov˘ materiál. 

Toto hlboké zmrazovanie sa dá najlep‰ie
a najekonomickej‰ie zrealizovaÈ hlboko
chladen˘m dusíkom ãi oxidom uhliãit˘m.
V procese kryogénnej metódy zmrazova-
nia, ktorú Messer oznaãil názvom
Cryogen®-Rapid, sa chladiaci prostriedok
dostáva do bezprostredného kontaktu so
zmrazovan˘m materiálom.

Pomocou nízkych teplôt v zmrazovaãi do-
káÏu uÏ najnepatrnej‰ie stopy vlhkosti nas˘-
tiÈ atmosféru vlhkosÈou. Táto vo v‰etk˘ch
zmrazovaãoch typu Cryogen®-Rapid zabra-
Àuje vysch˘naniu tovaru, a t˘m aj neÏelanej
strate hmotnosti. Najmä pri drah˘ch alebo
vopred upravovan˘ch potravinách, ako je
mäso, formované mäsá a polotovary, ho-
tové jedlá, peãivo, ryby, zverina, ‰pargºa,
huby a bobuºové ovocie, sú straty vymra-
zovaním neÏiaduce.

Kryogénne mraziace zariadenia

Chladiaci v˘kon konvenãn˘ch mraziacich
zariadení je väã‰inou dimenzovan˘ len na

urãit˘ v˘kon. Naproti tomu mraziace zaria-
denia typu Cryogen®-Rapid prevádzkované
kvapaln˘m dusíkom alebo kvapaln˘m oxi-
dom uhliãit˘m majú v˘konnostné pásmo 
oveºa ‰ir‰ie.

Pri porovnateºne nízkych obstarávacích
nákladoch sa dajú tieto zariadenia pouÏiÈ
veºmi flexibilne a bez problémov aj roz‰íriÈ.
Navy‰e sú men‰ie ako podobné konvenãné
systémy. Mimoriadne stavebné opatrenia
(napríklad strojovÀa s dostatoãne vysok˘m
elektrick˘m v˘konom) nie sú potrebné.
Zariadenia typu Cryogen-Rapid® nie sú via-
zané na konkrétne miesto a dajú sa ºahko
prená‰aÈ. Zásobníky na médiá sa nachá-
dzajú na voºnom priestranstve mimo v˘rob-
nej haly.
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