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Prevadzkovatelia potravinarskych podnikov, dodavatelia surovin a pomocnych materialov pouzivanych pri
vyrobe a spracovani potravin musia urcit, zaviest a zachovavat trvaly postup alebo postupy zaloZené na zasadach
HACCP.

Cielom je trvalé zabezpecovanie bezpecnosti potravin v sGcinnosti s ustanoveniami platnych pravnych
predpisov EU.

Messer Tatragas, spol. s r.o0., si uvedomuje zodpovednost voci zakaznikom, vo vyrobnom procese identifikuje a
kontroluje rizika, zabrariuje moznému nebezpecenstvu ohrozenia, dba na zdravotni neSkodnost vyrabanych plynov
a produktov pre pouzitie v potravindrstve. DodrZiava zasady spravnej vyrobnej praxe a poziadavky na potravinovi
bezpecnost vyrabanych produktov.

V rdmci skupiny Messer sa aj Messer Tatragas, spol. s r.o. zaviazal podpisom svojich konatelov a poverenych
0s6b re3pektovat dokument NARIADENIE EUROPSKEHO PARLAMENTU A RADY (ES) &. 852/2004, z 29. aprila 2004, o
hygiene potravin, predovetkym VSEOBECNE HYGIENICKE POZIADAVKY, uvedené v Easti PRILOHA .

KAPITOLAVIII

Osobna hygiena

1. KaZda osoba pracujlca v oblasti, v ktorej sa manipuluje s potravinami, musi dodrZiavat vysoky stuper osobnej istoty a nosit vhodny, Cisty
odev a kde je to potrebné, ochranny odev.

2. Ziadnej osoba, ktora trpi alebo je nosi¢om ochorenia, ktoré sa mdze prena3at potravinami, alebo je postihnuta, napriklad infikovanymi
poraneniami, koZznymi infekciami, vredmi alebo hnackou sa nepovoluje manipulovat s potravinami alebo vstupovat v akomkolvek postaveni do
akejkolvek oblasti, v ktorej sa manipuluje s potravinami, ak existuje pravdepodobnost priamej alebo nepriamej kontaminacie. Kazda takto
postihnuta osoba, ktora je zamestnana v potravinarskom podniku, a ktord by mohla prist do styku s potravinami, musi ochorenie alebo priznaky,
a ak je to mozné, ich pricinu, okamZite hlasit prevadzkovatelovi potravinarskeho podniku.

Michal Pala Jana Némethova
Konatel spolo¢nnosti FSO, koordinator HACCP a SVP
v.r. V.1

Zamestnanci spolocnosti Messer Tatragas, spol. s r.o. st povinni reSpektovat uvedené poZiadavky, dodrZiavat
zasady spravnej vyrobnej praxe a poziadavky na potravinovi bezpecnost vyrabanych produktov (v rdmci platnej
Politiky kvality a Zivotného prostredia).

Plyny pre potravinarstvo st povaZované v zmysle platnych pravnych predpisov SR za pridavné (aditivne) latky,
je povinnostou vyrobcu ich aj takto oznacovat a dbat na zasady Spravnej vyrobnej praxe (SVP). Spifiaji narocné
poZiadavky Eurdpskej Unie na kvalitu a zarucujui bezpecnost potravin tykajlce sa oznacovania, kritéria Cistoty a
hygienické poZiadavky vyroby a distribdcie.

Zabezpecenie kvality a prehlasenie k plneniu poZiadaviek

Vyroba a distribdcia plynov spolocnosti Messer Tatragas, spol. s r.o., zodpoveda poZiadavkam kvality pre technické plyny v potravindrskych
aplikdcidch, ich bezpecnému pouZivaniu v potravindrskom priemysle v zmysle smernice EU 178/2002, EU 1333/2008, EU 852/2004, Potravinového
kédexu SR a FSSC 22000 Food Safety Management System Certification.

Wrobky splfiaji Specifikdciu vyrobcu a poZiadavky na $pecifikdcie pridavnych lGtok v potravindch v zmysle nariadenia Komisie (EU)
¢ 231/2012. Neobsahujii Ziadne alergény podla nariadenia (EU) & 1169/2011, priloha Il.

PouzZivané materidly a predmety si urcené na styk s potravinami EU 1935/2004. Vietky tlakové nddoby splfiajii poZiadavky eurépskych
prdvnych predpisov tykajicich sa pouZitia plynov pre potravindrske aplikdcie. Opravy a ddrZba (vrdtane Cistenia) tlakovych nddob nemaji
nepriaznivy vplyv na kvalitu primdrneho obalového materidlu. Voda pouZitd na hydraulické tlakové skisky ma kvalitu pitnej vody, operdcie opravy
a GdrZby nepredstavuji Ziadne nebezpecenstvo pre kvalitu dalsich naplnenych plynov.

Pri vyrobe vyrobkov nie sii pouZivané geneticky modifikované organizmy (GMO) a / alebo derivéty GMO. Doddvané produkty splfiajti
poZiadavky na mikrobiologicku kvalitu plynov pouZivanych na potravindrske tcely.

Produkty st vyrabané vrdtane balenia, kontroly kvality a hygieny, v plnej zhode s poZiadavkami zasad HACCP, SVP a platnych STN.
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