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Gases for Life

Z pola

do pohara:
/Zabezpectesi
kvalitu vina

a dosiahnite
spickovy vykon
Spolahnite sa na inovativne

riesenia, Cisté plyny a zmesi
plynov od spolocnosti Messer

pri vyvoji udrzatelného
procesu vyroby vina.



\/yt'azte zo svojho
hrozna maximum
este dnes!

Pitie vina pri dobrom jedle alebo s priatelmi je v Eurépe mimoriadne oblibené.

Napriklad Francizi vypijd rocne 30 aZ 45 litrov na obyvatela.

Len vo Franclzsku je priblizne 115 000 sikromnych vinarov. V Spanielsku ich nijdete
priblizne 280 000, ale medailu ziskalo Taliansko s priblizne 1 miliGnom vinarov.

V globalizovanom hospodarstve musia vinari Celit domacej aj medzinarodnej konkurencii.
Ak si chcete udrZat naskok, musite zabezpecit kvalitu svojho vina a zachovat jeho
organoleptické vlastnosti, aby ste svojim zdkaznikom poskytli jedine¢ny produkt,

¢i uZ si ho vychutnaju hned, alebo aZ o niekolko rokov. A to vSetko samozrejme bez

ohrozenia vasho rastu. Tu prichadzaju na rad cisté plyny a zmesi plynov spolo¢nosti Messer.

0d zberu hrozna aZ po pohar vina zohravaji vo vinarskom priemysle zasadnu Glohu plyny
Specifické pre potraviny a konkurencné rieSenia. Objavte zmesi, mozZnosti a Gc¢inky

na nasledujdcich stranach tejto broziry a zacnite vyuZivat svoje hrozno este dnes.

Spolahnite sa
na odborné
znalosti
spolocnosti
Messer

v oblasti
vinarstva

Pristup spolocnosti
Messer

VYNIKAJUCI ODBORNICI NA DOSAH
Spolahnite sa na Specializované regionélne predajné timy

a technickych expertov spolocnosti Messer.

KOMPLEXNY PARTNER PRE PLYNY

A ZARIADENIA

Spolocnost Messer pontka inovativny pristup, ktory vam poméze
néjst najhospodarnejsie vyuZivanie plynu prispdsobené vasim

potrebam a existujucemu dodavatelskému retazcu.

CERTIFIKOVANE PLYNY

Sortiment plynov spolo¢nosti Messer je v stlade s eurépskou
legislativou tykajlicou sa potravinarskych plynov a spifia poZiadavky
systému HACCP (Hazard Analysis Critical Control Point).

Spoloc¢nost Messer, Specialista na priemyselné plyny, mé viac ako
120 rokov skisenosti v oblasti priemyselnych plynov a vZdy hlada
inovativne produkty a rieSenia, aby mohla riesit existujlce a nové
vyzvy, ktorym Celia jej zakaznici. Napriklad vo vinarskom sektore
pomaha zabezpecit kvalitu vasho vina v kazdej faze procesu vyroby.
Pod ndzvom Gourmet dodava spolocnost Messer potravinarske
plyny ako Cisté plyny alebo zmesi plynov, ktoré boli vyvinuté
Specialne pre potravinarsky a vinérsky priemysel. V zavislosti

od typu vina a fazy vyroby spolo¢nost Messer odporica pouZivat
rozne plyny, bud Cisté, alebo ako zmes plynov: dusik, argén,

oxid uhli¢ity a kyslik.

NAME GAS E-NO.
Gourmet C Oxid uhlicity E290
Gourmet N Dusik E941
Gourmet O Kyslik E 948
GourmetA Argon E938

80% Argon

G t ASO*
ourme 20% Oxid uhlicity

E 938/E 290

80% Dusik
N E941/E2
Gourmet N80 20% Oxid uhlicity S41/8290

Suchy lad Tuhy oxid uhlic¢ity £290

* preverit dostupnost porduktu
mailom alebo telefonicky




Komplexné
sluzby
spolocnosti
Vesser

Ako zékaznik potrebujete odborné poradenstvo, najma pri prechode na novd
zmes plynu alebo systém dodavky plynu. Spolo¢nost Messer véas podporuije,
aby zabezpecila bezproblémovy prechod a integraciu plynovych zariadeni.

Na vetky vase otazky odpovieme rychlo, osobne a individuélne, na Zelanie priamo
na mieste. Nas tim predaja vina poskytuje dokladné know-how, technické Skolenia

a analyzu efektivnosti. Pontkame rézne spolahlivé a flexibilné moZnosti dodavok,

aby ste mali istotu, 7e dostanete ten sprévny plyn v sprédvnom ¢ase presne tak,

ako potrebujete.

Odborné poradenstvo

- Optimalizécia procesov s cielom zvysit efektivnost a zabezpecit kvalitu
+ Mapovanie procesov

- Pomoc pri hladani spravneho plynu a nékladovo najefektivnejsej funkénosti

Elektronicke sluzby

« Online klientsky portal

« E-STOCK / CCTS (Customer Cylinder Tracking System) — Systém sledovania
plynovych flia$ zékaznika

« Aplikécia pre smartfony na (opatovné) objednanie niekolkymi kliknutiami

« Elektronické potvrdenie, dodavka a faktdra

Technické skolenia

« Pouzivanie potravinarskych plynov v procese vyroby vina
« Bezpecna manipuldcia s plynmi a ich preprava
« Praktickéd pomoc na zabezpecenie najlepsieho mozného vyuzitia plynového

zariadenia

Analyza ziskovosti

« Analyza existujlcich procesov
« |dentifikacia moZnosti zlepSenia
» Monitorovanie zmien v procese

« Porovnanie efektivity pred a po




Pouzivatel'sky pristupny systém
sledovania plynovych flias zakaznika
spolocnosti Messer

Pri riadeni malého alebo vacsieho vinarstva je udrZiavanie vseobecného dohladu nad prevadzkou ¢asovo narocné.
Ktora plynova flasa je kde uskladnena? Kedy musime plynové flase vratit, aby sme sa vyhli dodato¢nym nékladom?
Vdaka elektronickej sluzbe e-Stock od spolo¢nosti Messer mézete jednoducho sledovat zasoby plynovych flias

v redlnom Case na svojom pocitaci alebo smartfone a zefektivnit tak svoj pracovny postup. Mate moZnost nastavit
minimalnu a maximalnu Grover zasob pre kazdy produkt, aby ste mohli efektivnejSie vyuzivat flase/zvazky.

Po dosiahnuti minimalneho mnoZstva dostanete push-spravu a mézete si znovu objednat.

Medzi dalSie funkcie patri:

- Sledovatelnost dodavok: Uplné sledovanie plynovych fliag a zvazkoch plynovych fliag, ktoré st oznacené
Ciarovym kédom.

- Analyza zasob: M&Zete ziskat prehlad o pohybe flias/zvazkoch flia$ a dokonca méZete vytvérat delenie
zasob s pouZitim skenovacieho zariadenia alebo bez neho.

- Optimalizacia najmu: ziskate prehlad o prazdnych flasiach/zvazkoch flias, ktoré je potrebné vratit, a o tom,
ako dlho sa dané flasa nachadzala na vasom pracovisku.

- Kontrola Zivotnosti: moZete vidiet datum exspirécie kazdej flase/zvazku flias a mat pristup k presnym
Udajom.

- Riadenie zasob a materialu: moZete na prvy pohlad vidiet, kolko flias/zvazkov flias este méte a kolko

ich potrebujete objednat.

Spytajte sa obchodného poradcu spolo¢nosti Messer, ako sa méZete prihdsit
do elektronickej sluzby e-Stock.

Vit

e

\/yziadajte si
bezplatnu
ukazku vina
a zacnite
tazit

z0 svojho
hrozna
maximum
este dnes!

Chcete dosiahnut Spi¢kovy vykon a zéroven zabezpecit kvalitu

a zachovat organoleptické vlastnosti, ktoré robia vase vino
jedinec¢nym? Chcete zjednodusit dodavatelsky retazec svojho
procesu vyroby vina? Tim predajcov vina a nasi technicki experti
vam radi povedia vSetko o inovativnych plynovych rieSeniach
spolocnosti Messer a osobne vam na mieste predvedl vyhody

radu Gourmet.

Sucastou tejto ukazky bude:

- Dokladna prezentéacia nasich plynov Specifickych pre
potraviny aich vplyv na proces vyroby vina priamo na mieste

« Jasny prehlad vyhod produktov a pristupu spolo¢nosti
Messer

« Strategicky vypocet moZnosti pre vasu vinarsku spoloc¢nost
a procesy

« Analyza kaZdej fazy vyroby, aby ste zistili, ako méZete vyuZit
nase odborné znalosti na dosiahnutie vasich cielov

« Prezentdcia nasich elektronickych sluzieb

« Prijemné stretnutie s otazkami a odpovedami

Potrebujete plyny na potravinarske ucely?
Alebo chcete zlepsit proces vyroby vina?

Objavte svoje moznosti na nasledujticich strankach.




Produkty

Proces vyroby vina: Moznosti pouzitia

a ucinky cistych plynov
a zmesi plynov

POUZITIE

Blanketing (skladovanie a nadrze)

Karbonizacia a dekarbonizacia

MieSanie, homogenizacia

a precerpavanie

Makro- a mikrooxygenacia

Prenos

Preplachovanie

* preverit dostupnost porduktu mailom alebo telefonicky

TECHNOLOGICKE RIESENIE

« Siet s tlakovym/véakuovym ventilom
« Zariadenie CO, na vyrobu snehu
zo suchého ladu

Regulator tlaku plynu
+multifunkény vstrekovac alebo
vstrekovacie potrubie

Regulator tlaku plynu
+rarka na preCerpavanie

Rozne systémy vstrekovania.
(Kontaktujte prosim tim obchodnych
predajcov spoloc¢nosti Messer)

« Siet s tlakovym/vakuovym ventilom

Rozne systémy vstrekovania.
(Kontaktujte prosim tim obchodnych
predajcov spoloc¢nosti Messer)

PLYN MESSER

Gourmet A80* (Cervené vino)
Gourmet N80 (Cervené vino)
Gourmet C (biele vino/rosé)

Gourmet N (Cervené vino)
Gourmet C (biele vino/rosé)

Gourmet N

Gourmet O

Gourmet A80*
Gourmet N80
Gourmet N

Gourmet C




Priklady:

BLANKETING
Ak chcete zachovat organoleptické vlastnosti vina a zabezpecit jeho kvalitu, musite zabréanit kontaktu vina
s kyslikom vo vzduchu. Dlhodoby kontakt s kyslikom totiZz spésobuje neZiaduce degradacie, ako je maderizacia,

predCasné starnutie alebo strata chuti. Oxidacii v nadrZiach alebo sudoch méZete zabranit vytlacenim vrstvy vzduchu
nad vinom a jej nahradenim inertnym plynom, ako je oxid uhlicity (CO2) alebo zmesou plynov argén/CO, alebo dusik/

CO,. Spolahnite sa na skisenosti spolocnosti Messer a vytvorte plynové zariadenie prispdsobené potrebam vasho
vinarstva. Vdaka tejto metéde dokaZete zabezpecit kvalitu a zachovat jedinecnl chut vasho vina a zaroveri vyuzit

velku flexibilitu vasho procesu.

Siroka skala hardvérovych rieseni

na efektivne pokrytie (blanketing)
Spoloc¢nost Messer pontka Siroku skalu
technickych rieSeni, ktoré umoznujd Gcinné

dalSie nadrze

pokrytie a zabrariuju oxidacii. Spociva

uzatvaraci ventil

vo vstrekovani inertného plynu do nadrzi pocas

ohybna ventil

stacania, prepravy alebo skladovania vina. regulétor prepla- rirka
tlaku chovaci
Tieto regulacné systémy st urcené na inertné venti
potravinarske plyny, st k dispozicii pre 1 alebo
2 flaSe a umozZnuju Gcinnd reguléciu pri nizkych e
tlakoch. Tieto rieSenia sa lahko mplementu;jd
(ONO)

a poskytuju velku flexibilitu pouZitia s moZnostou

(ONO)

automatického prepinania: ked je jedna flasa

prazdna, prepne sa na druhd.
To zabezpecCuje nepretrZiti dodavku inertného
plynu a umoZnuje vam to pokracovat v préci pri

riadeni zasob, ¢im sa Setri Cas.

KARBONIZACIA A DEKARBONIZACIA

Hladina rozpusteného CO, vo vine je klicova pre uréenie jeho senzorickych vlastnosti. Oxid uhlicity a dusik sa mozu
pouZit na dosiahnutie optimalnej hladiny rozpusteného CO, a dodat vasmu vinu chutovy profil. Bielym/rosé vinam
zvyCajne chyba kyslost: €0, sa pridava na zvy3enie svieZosti a kyslosti (sytenie). Cervené vina maju tendenciu mat
prilis vysokd hladinu rozpusteného CO2, o ich robi kyslymi a prili$ trieslovymi: dusik sa pridava na zniZenie tejto

hladiny a vyvaZenie chuti (dekarbonizacia).

MIESANIE A PRECERPAVANIE

PouZitie dusika namiesto Cerpadla na must alebo vino pocas mieSania a preerpavania ponika mnoho vyhod.
Zabranuje kontaktu vina so vzdusnym kyslikom, ¢im sa zachovavajl jeho organoleptické vlastnosti a minimalizujd
sa straty produktu. V neposlednom rade si tato metdda vyZaduje menej vybavenia, menej prace a menej ¢asu,

¢im sa zvySuje vasa efektivita a produktivita.
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Bielevino 7 Cervené vino @ Spotreba plynu

@ Suchy lad ochladzuje hrozno a zaroveri ho chrani
pred oxidaciou a zabrafuje neZiaducej degradacii.

@ Cisty CO,, dusik a argén alebo ich zmesi sa pouZivaji
na preplachovanie potrubnych sieti
a oplachovanie nadrzi, aby sa zabranilo kontaktu
so vzduchom pri preprave vina.

@ Plnenie CO, (sytenie) zvySuje sviezost bielych
a ruzovych vin. Plnenie dusikom (dekarbonizécia)
funguje rovnako aj pri ervenych vinach, vyrovnava
organoleptické vlastnosti a znizuje kyslu chut.

@ Pocas makro- alebo mikrooxygenacie sa moZe pridavat

kyslik, aby sa navodilo riadené starnutie vina.

@ Inertné plyny ako dusik, argén/CO, a dusik/CO,
sa pouZivaju na pokrytie, aby vytlacili kyslik z nadrze
a chréanili vino pred oxidaciou.

@ Pouzitie dusika pri precerpavani a mieSani vam
pom&ze usetrit ¢as a ochrani (Cervené) vino pred
oxidaciou.

@ Na preplachovanie potrubnych sieti sa pouziva Cisty
CO,, dusik a argdn alebo ich zmesi, aby sa zabranilo
kontaktu so vzduchom pri preprave vina.

Dusik sa mdéZe pouZit na preplachnutie nadob,
abysa zabranilo kontaktu s kyslikom tesne pred

naplnenim flias.
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