Messer Tatragas, spol. sr.o0., épecifikécia FOOD MESSER@

Chalupkova 9,

SK-819 44 Bratislava potravinarske plyny Gases for Life

Plyny uréené pre potravinarsky priemysel su technické plyny najvy$sej kvality, ktoré spifiaji naroéné poZiadavky
Eurdpskej Unie na kvalitu a zaru€uju bezpecnost potravin.

Messer Tatragas si uvedomuje zodpovednost voci zakaznikom, vo vyrobnom procese identifikuje a kontroluje
rizika, zabranuje moznému nebezpecenstvu ohrozenia, dba na zdravotnu nesSkodnost vyrabanych plynov a produktov pre
pouzitie v potravinarstve. Dodrziavame a budeme dodrziavat zasady spravnej vyrobnej praxe a poziadavky na potravinovu
bezpec€nost nasich produktov

Plyny pre potravinarstvo su povazované v zmysle platnych pravnych predpisov SR za pridavné (aditivne) latky, je
povinnostou ich aj takto oznacovat a dbat’ na zasady Spravnej vyrobnej praxe (SVP). Splfiaju naroéné poziadavky Eurépskej
unie na kvalitu a zaru€uju bezpecnost potravin tykajuce sa oznaCovania, kritéria Cistoty a hygienické poziadavky vyroby a
distribucie.

Food gases specification
Carbon dioxide Nitrogen Oxygen Argon He N20 H2 SO2
Gourmet C N o A He L H S
E Number E290 E941 E948 E938 E939 E942 E949 E220
Composition >99 Vol .-% >99 Vol.-% >99 Vol .-% >99 Vol .-% >99 Vol .-% >99 Vol .-% >99,9 Vol.-% >99 Vol .-%
Impurities:
H20 < 0,05 Vol.% <0,05 Vol.% < 0,05 Vol.% <0,05 Vol.% <0,05 Vol.% <50 ppmv <0,05 Vol.%
Cco <10 ppmv <10 ppmv <30 ppmv
NOx <10 ppmv <10 ppmv
THC (as CH4) <100 ppmv <100 ppmv <100 ppmv <100 ppmv
Rezidual
(O2NZH2) <1 Vol .%(02) <0,07 Vol.%
Oil | <0,1 mg/m3
odour free free free
acidity pass test

Minimalne Specifikacie pre potravinarske plyny su uvedené podla pravnych predpisov Eurdpskej unie (EC), JECFA; Appendix 1, DOC
126/18/E EIGA (EUROPEAN INDUSTRIAL GASES ASSOCIATION) a Sales Tools skupiny Messer.
Exxx - E - &islo produktu eurdpskych nariadeni potravinarskych pridavnych latok (European Food Additive Regulations).

Sortiment produktov a kédov: Druh plynov pevne stanoveny, uvedeny v platnom cenniku vratane kédov materialovych
Cisel; produkty sa objednavaju a dodavaju na zaklade uzatvorenej zmluvy.

Oznacovanie produktov: Produkty su opatrené nalepkou, $arZované a vysledovatelné na miesto dodavky podla
objednavky. Plyny pre potravinarske aplikacie nespadaju pod povinnost registracie (REACH).

Farebné znacenie v zmysle STN EN 1089-3. Pre lepsie farebné odliSenie od technickych plynov toho istého zlozenia je
spodna cast flase natreta jednotnou farbou pre vSetky potravinarske plyny. Skladové a prepravné zasobniky a tlakové flase
su uréené len pre jeden druh plynu s jednoznaéne definovanou kvalitou, so znaéenim v zmysle poziadaviek sucasnych
zakonnych predpisov.

Zabezpecenie kvality a prehldasenie k plneniu poZiadaviek

Vyroba a distriblcia plynov spolo€nosti Messer Tatragas, spol. s r.o., zodpoveda poziadavkam kvality pre technické
plyny v potravinarskych aplikaciach, ich bezpe€nému pouzivaniu v potravinarskom priemysle v zmysle smernice EU
178/2002, EU 1333/2008, EU 852/2004, Potravinového kdédexu SR a FSSC 22000 Food Safety Management System
Certification.

Vyrobky spifiaju $pecifikaciu vyrobcu a poZiadavky na $pecifikacie pridavnych latok v potravinach v zmysle nariadenia
Komisie (EU) &. 231/2012. Neobsahuiju Ziadne alergény podla nariadenia (EU) &. 1169/2011, priloha II.

Pouzivané su materialy a predmety su ur€ené na styk s potravinami EU 1935/2004. VSetky tlakové nadoby su v sulade
s poziadavkami europskych pravnych predpisov tykajucich sa pouzitiu plynov pre potravinarske aplikacie.
Opravy a Udrzba (vratane cistenia) tlakovych nadob neovplyviiuje nepriaznivo kvalitu primarneho obalového materialu. Voda
pouzita na hydraulické tlakové skusky ma kvalitu pitnej vody, operacie opravy a udrzby nepredstavuju ziadne nebezpecenstvo
pre kvalitu dalSich naplnenych plynov.

Pri vyrobe vyrobkov nie s nepouzivané geneticky modifikované organizmy (GMO) a / alebo derivaty GMO. Dodavané
produkty spifiaju poZiadavky na mikrobiologicku kvalitu plynov pouZivanych na potravinarske tcely.

Produkty su vyrabané vratane balenia, kontroly kvality a hygieny, v pinej zhode s poziadavkami zasad HACCP, SVP a
platnych STN.
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